
 

Le Cottage du lac 
 

 

 

 
 

 

Les Entrées       
 

Gambas snackées, nuance de chou-fleur, espuma à l’orange, émulsion citronnée           16,00€          

            

Œuf parfait, onctueux d’ail doux, poivrons marinés, tuile de sarrasin croustillante                  14,00€                       

 

Carpaccio de porc, condiment chimichurri, réduction de betterave & pickles       15,00€
             

Les Plats             
                                                                 

La classique *Côte de bœuf (1 kg) pour deux, échalotes, frites maison   80.00€  

 

Tartare de *bœuf au couteau (180g), sésame, cornichon, œuf marqué au soja, frites maison 25.00€  

 

Carré de *cochon de ferme pour deux, pommes de terre grenaille, ail confit   59.00€ 

 

Retour de criée, poireaux fondants au beurre noisette, crémeux de maïs au vinaigre                28.00€ 

de Xérès, écume de mer             

 

Croquette de polenta & Reblochon fondant, crémeux de potimarron, jus végétal corsé 22.00€ 

 

Carré d’agneau confit (190g), miel, citron confit, épices orientales, petit gâteau de semoule 36.00€ 

aux pruneaux & raisins secs       

                          

  Les Desserts        
 

Assortiment de 3 fromages affinés   11.00€ 

  

Nougat glacé, fruits à coque, douceur de caramel, tuile dentelle croustillante                            12.00€                                                                                                                 

 

Ganache fondante au chocolat noir & fleur de sel, streusel cacao,                                               11.00€ 

compotée aux fruits rouges  

 

Biscuit moelleux tiède aux figues, crème mascarpone à la vanille      10.00€                                                                                                                     

     

   

(*Origine des viandes : Française ou Irlandaise)    

 

    

   

  

 


